
 
平成２２年度 第３号(通巻６８号) 

  
『作る』と『食べる』をつなぐ、                 

北九州市地産地消サポーター制度            

北九州市 地産地消推進課 ２０１０年５月１８日 

 

 

 
サポーターのみなさん、こんにちは！今回は、小倉南区産の「スイートコーン」、「えだまめ」情報です。 

北九州市小倉南区春吉の生産者、塚本茂さんの「とれたての美味しさをできるだけ多くの人に届けたい」とい

う思いから、今回のご案内となりました。 

期間限定の販売となります。この機会にとれたての味を体験してみてはいかがですか？ 

 

１ 商品の特徴など 

（１）スイートコーン 

品種名 特徴 収穫期間 価格 

未来７０００ 

通称「みらい」と呼ばれるスイートコーンです。少し小ぶり(３３０ｇ前

後)ですが、粒が長細く食べ応えあり。平均糖度１７～１８度で甘さ抜群

です。 

６月１０日～ 

６月２３日前後 

１本 

２００円

（２）えだまめ 

品種名 特徴 収穫期間 価格 

おつな姫 
ゆで上がりの莢が鮮やかな緑色で美しい白毛品種の「青豆」です。

味は独特な芳香に加え、甘みとうまみにすぐれた茶豆風味です。 

湯あがり娘 
白毛品種で、ゆであがった莢色は鮮やかな緑色の「青豆」です。茶

豆風味の芳香を持ち、食味抜群の品種です。  

６月１日～ 

８月中旬 

５００ｇ 

(枝付き)

５５０円

 

２ 販売のながれ 

（１）電話で予約してください。 

※受付期間：５月１８日～商品がなくなるまで 

※受付時間：毎日９時～１７時 

（２）受け取り 

①塚本氏宅まで受け取りに行く。 

※お支払いは現金でお願いします 

②宅配便による送付も可能です(送料別途) 

※電話予約時にお問い合わせください 

御予約・お問い合わせ先 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

塚本 茂  TEL：０９０－１３４０－２０４３ 

住所：小倉南区大字春吉６２４ 

小倉南区産の「スイートコーン」、「えだまめ」をお届けします！ 

ココ

ハウス栽培のため天

候の影響が少なく、安

定した栽培ができ、食

味も良いですよ。 

地産地消についてのお問い合わせは、 
北九州市 地産地消推進課（担当：尾上、柳川）まで 

TEL：５８２-２０８０ FAX：５８３-０５９４ 
Ｍａｉｌ：shinichirou_onoue01@city.kitakyushu.lg.jp 

地元いちばん 検索 

http://www.jimoto1ban.jp/ 

赤レンガの塀を目印に

して、狭い路地に入って

ください。 

ココ

①国道３２２号線を田川方面へ
②徳光（交差点） を右折して 
県道 61 号線 に入る 
③両谷出張所（交差点）で道な
りに直進し県道 258 号線を約２
km 進む 


