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サポーターのみなさん、こんにちは。今回のニュースは２本立てで、お酒の話です。 

北九州市内産のお米の新しい需要を作る試みとして、平成２１年に酒米の生産に取り組みました。品種は､福岡県

農業総合試験場が育成した酒造好適品種の「夢一献（ゆめいっこん）」です。 

①まずは、八幡でのおはなし… 

八幡西区で生産されたお米を１００％使用して、八幡東区の溝上酒造さんが純米酒をつくりました。 

平成２１年の春に、市内産米の新しい需要を作る試みとして、「夢一献」の栽培と利用について農協や市・県など

の関係機関が生産者と溝上酒造さんに働きかけて実現しました。 

１０月には溝上酒造さんが田んぼを

見学、昨日(２月１７日)は生産者が酒

蔵を見学し、米づくりと酒づくりについ

て意見交換をしました。 

お米の出来も良く、１月のお酒の仕

込み時期に寒が来たことで大変おい

しいお酒ができ

ているそうです。 

平成２２年も溝上酒造さんから「夢一献」の生産をお願いされ、生産者はさらに良いお米を

作りたいと意欲を燃やしていました。 

今週の土・日に「２０１０年“天心”蔵開き」で、試飲や販売が行われます。 

 

②次に、小倉でのおはなし… 

平成２１年に小倉南区の地元の生産者３名がつくった「夢一献」を使い、地元の酒蔵・無法松酒造さんが純米酒を

造ります。昨日(２月１７日)に無法松酒造さんの酒蔵で仕込みを始めました。当日は、米の生産者をはじめ、飲食店

の方、農協、市や県等の関係機関から多くの方が参加し、酒米の仕込みに参加しました。３月には、新酒ができる予

定ですので、みなさまお楽しみに！ 

     

 
地元酒蔵との連携による初めての地元産日本酒製造の取り組みです。 
今後も、このような取り組みが数多くできるといいですね。 

「２０１０年“天心”蔵開き」について 
◆日時  平成２２年２月２０日（土）、２１日（日） ９：３０～１６：００ 
◆場所  溝上酒造株式会社（北九州市八幡東区景勝町１－１０ TEL：６５２－０２８９） 
■ 新酒の試飲販売をはじめ、奈良漬け・酒粕の販売や出店もございます。 

また、甘酒と粕汁をご用意しております。皆様お誘いあわせのうえ、お越しください。 
※ドライバーの方の御試飲は御遠慮ください。飲酒運転撲滅の為御協力をお願いします。 

 

 
http://www.jimoto1ban.jp/ 

地産地消についてのお問い合わせは、 
北九州市 地産地消推進課 

（担当：尾上、柳川） 
TEL：５８２-２０８０ FAX：５８３-０５９４ 

Ｍａｉｌ：shinichirou_onoue01@city.kitakyushu.lg.jp 

蒸し米の仕込み 櫂入れ 栽培圃場(H21 年 9 月頃) 


